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EXAMPLES OF GOOD PRACTICE

According to the project intention, the days 17.4. (Monday) and 21.4. (Friday) the days designated for transport. The
program of the meeting will take place from 18.4. until 20.4.2023

18.4.2023

9:00 a.m. – 12:00 p.m. visit and tour of the school premises, classrooms and workshops, connected with the tasting of
school confectionery, bakery and butchery and beekeeping student products (Fialek, Trvalcová)

12.00 – ceremonial lunch in the school canteen, food preparation and service – school students (Fialek, Trvalcová,
Pecníková)

1:00 p.m. – 6:30 p.m. meeting with beekeeping teachers, tour of workshops - beekeeping education - theoretical level,
scope and content of lifelong education for adults at Secondary School Pod Bánošom in the field of beekeeping.

Practical workshops:

- work with bees at the school apiary, basic work tools of a beekeeper, protective equipment, spring inspection of the
bee colony, tasting of school honey (Peniak Marek)

- Working with wax, disinfection, various methods of production of foundations (manual, automated), practical
production of foundations of various sizes, independent production of candles of various shapes (Harčarufka Radovan)

- Working with wood in a carpentry workshop, assembling various beehive assemblies and frames, basic carpentry
joints without the use of technology and connecting materials (no nails and screws), only a hand saw (Pásler Jaroslav)

18.30 – short tour of the city centre

19.4.2023

9:00 a.m. - visit to an apiary with the application of modern contemporary methods of beekeeping in the Králiky
foothills (apiary owner Mr. Róbert Koubek) - tour, personal experiences of a beekeeper - a graduate of our school,
types of beehive systems and reasons for their use, public education in cooperation with recreation -tourist facilities in
the vicinity, the use and consumption of bee products, a relaxing and experiential stay in the apihouse

11:00 a.m. - visit to an apiary with a traditional way of keeping bees in the mountain area of Baláže, (Pavel Fiľo,
Benjamín Šimko) specifics and beehive systems used for beekeeping in the mountains, types of honey deposits,
tasting of forest honey

13.00 – lunch (Dalibor Holub)

14.00 - presentations and workshops for adult education – aimed for the public without experience in beekeeping,



– a presentation on nectar-producing and pollinating plants, the distribution and importance of pollinators, how each
person can help balance biodiversity, examples of suitable plants for pollinators, the importance of growing suitable
plants in gardens; Richard Snider

- honey massage - meaning, detoxification, aids, suitable honeys, preparation and implementation of honey massage,
practical training of techniques for honey massage, instructions for behaviour after the massage - Pásler Jaroslav,
Trvalcová Janka

- interesting things from the field of apitherapy: breathing beehive air, relaxing in the beehives, tasting honey with
gold and silver medals, demonstration of certificates obtained from the Honey Laboratory at the Slovak Academy of
Sciences, tasting and production of flavoured honey, packing food in wax packaging - stop using plastics, advantages
of wax packaging, selection of raw materials and tools, practical demonstrations of production. Other products from
the beehive beneficial to humans - preparation and use of propolis, tincture of bee hives and honeysuckle -
preparation and use – Trvalcová Janka

20/04/2023

8.30 - 10.00 - project meeting of partners, analysis and evaluation of questionnaires for non-beekeepers and
beekeepers, results from individual countries, analysis of individual answers of respondents, presentation of collected
recommended literature from individual countries, creation of an anthology and translations into national languages
of partners, preparation of other project activities, financing - conditions for obtaining the second instalment

10.00 – 14.00 visit to a model educational apiary in Hybe, a mountain area under the Low Tatras, presentation of the
beehive systems used, specifics of grazing and beekeeping in the mountain area, breeding queens, obtaining and
processing bee products, tour of the apiary and educational trail, bee tasting products, visit to apidomček (Martin
Pivovarči)

14.30 - lunch in a traditional Slovak restaurant - traditional Slovak cuisine

15.00 – Tále, Hotel Partizán - visit and tour of the place of professional training for students of the Secondary School of
Secondary Education Pod Bánoš

18.00 - Evaluation of the project activity and practical visits to apiaries, presentations, demonstrations and workshops
by the organizer and participants, benefits for the purpose of the project, feedback, ceremonial presentation of
certificates and flags with the project logo and logos of partners.



Meeting a Banská Bystrica - Slovacchia
Partner ospitante: SOS Pod Banošom

18 – 20 aprile 2023

18.4.2023
Visita dell’Istituzione Scolastica (aule, laboratori di pasticceria, panetteria, macelleria e apicoltura).
Incontro con gli insegnanti di apicoltura, visita ai laboratori - educazione all'apicoltura - livello teorico, portata e
contenuto dell'educazione permanente per adulti presso la scuola secondaria Pod Bánošom nel campo dell'apicoltura.
Attività nei laboratori:
- nell'apiario scolastico - Strumenti di lavoro di un apicoltore, equipaggiamento protettivo, ispezione primaverile della
colonia di api, degustazione di miele;
- la lavorazione della cera, disinfezione, vari metodi di produzione (manuale, automatizzato), produzione di candele,
ecc.
- nel laboratorio di falegnameria – Fasi operative per la costruzione di un apiario.
Breve tour del centro città.

19.4.2023
Visita ad un apiario che applica moderni metodi di apicoltura nell’area di Králiky.
Testimonianze ed esperienze personali dell’apicoltore, diverse tipologie di alveari e loro utilizzo, consumo dei prodotti
ricavati dalle api.
Visita ad un apiario che applica il sistema tradizionale di allevamento delle api nell’area montana di Baláže.
Caratteristiche dell'apicoltura in montagna e degustazione di miele di bosco.

Presentazioni e laboratori per l'educazione degli adulti (pubblico senza esperienza in apicoltura):
- presentazione delle piante produttrici di nettare, distribuzione degli impollinatori, esempi di piante adatte agli
impollinatori, importanza della coltivazione di piante adatte alle api nei giardini;
- massaggio al miele e sue caratteristiche;
- ulteriori informazioni relative al campo dell'apiterapia, degustazione e produzione di miele aromatizzato,
confezionamento di alimenti negli imballaggi in cera, selezione delle materie prime e degli strumenti, dimostrazioni
pratiche di produzione. Altri prodotti dell'alveare utili per l'uomo.

20/04/2023
Incontro di progetto. Analisi e valutazione dei questionari per non apicoltori e apicoltori, risultati dei singoli Paesi,
analisi delle risposte individuali degli intervistati, presentazione della letteratura selezionata dai singoli partner,
creazione di un'antologia e traduzione nelle lingue dei partner, preparazione di altre attività di progetto,
finanziamento.
Visita ad un apiario didattico “modello” ad Hybe, zona montana in prossimità dei Bassi Tatra, presentazione dei
sistemi di alveari utilizzati, specifiche informazioni relative all'apicoltura in zona montana, allevamento delle api regine,
lavorazione dei prodotti delle api. Visita dell'apiario e percorso didattico, degustazione di prodotti delle api, visita alla
apidomček.
Tále, Hotel Partizán - visita e tour del luogo di formazione professionale per gli studenti della Scuola Secondaria di
Istruzione Secondaria Pod Bánoš.
Valutazione dell'attività del progetto e consegna dei certificati.





Dichiarazione

Finanziato dall'Unione europea. Le opinioni espresse appartengono, tuttavia, al solo o ai soli autori e non riflettono
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